
FATTORIA  CASTELL INA

PASTA  DI GRANO DURO  

Pasta  d i  Grano duro semi- in tegra le  co l t i va ta  secondo metodo d ’agr i co l tura  
b iod inamico,  cer t i f i ca ta  b io log ica .    Cu l t i var :  San Car lo  

Racco l to  es ta te  2009,  cu l t i var :   
senatore  cappe l l i (grano duro) ,  buon pastore(grano tenero)

Super f i c ie :  4  ha  

Racco l ta  Tempi  d i  racco l ta :  G iugno -  Lug l io    

Mac inatura:  Mac inato  a  p ie t ra  in  mul ino con mov imento ad acqua.   

Tra f i l a tura  :  Bronzo  

Ess icaz ione e  t ras formaz ione :  Tras formata ed ess ica ta  (  bassa temperatura)  da 
Past i f i c io  Ar t ig iano Fabbr i ,  S t rada in  Ch iant i   (FI )

Format i :
Spaghett i ,  papparde l le ,ane l l in i

Abb inament i :

Ane l l in i :  pas ta  cec i - fag io l i ,  zuppe toscane.

Papparde l le :  sugo d i  c ingh ia le ,  se lvagg ina.

Spaghett i :  o l io  ext raverg ine (mora io lo, lecc ino)  ,  fo rmagg i  erbor inat i
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