
FATTORIA  CASTELL INA

SOLARE IGT Toscana Bianco 2008

Principal i  dat i  in  v igna 
Terreno:  sabb io- l imoso con presenza d i  sche le t ro  da arenar ia  
V igneto:  var i  appezzament i  az ienda l i  
Super f i c ie :0 ,5  ha 
Dens i tà  imp ianto:  da 2 .500 a  4.000 p iante  per  e t taro  
Età  med ia:  6  ann i  
A l t i tud ine med ia:  250 m.s . l .m.  
Or ientamento:  sud 
Resa med ia  per  ceppo:  1  kg/p ianta   

Vinif icazione,  maturazione e aff inamento  
Uvagg io:  100% Verment ino.  Maceraz ione senza rasp i  a  temperatura  cont ro l la ta  per  
3-4  g iorn i .  Fermentaz ione malo la t t i ca  e  maturaz ione per  c i rca  6  mes i  in  botte  
p icco la  d i  secondo/ terzo  passagg io;  assemblagg io  vasche acc ia io  inox .    
Imbott ig l iamento con f i l t raz ione a  car tucce da 20 μm .  Af f inamento in  bott ig l ia  per  
a lmeno t re  mes i .  Questo  v ino è  i l  f ru t to  de l la  nost ra  ded iz ione appass ionata  a l la  
prat i ca  b iod inamica s ia  in  v igna che in  cant ina .  

Prof i lo  organolett ico:
Colore  g ia l lo  pag l ie r ino tenue,  sentor i  mar in i ,  l i ev i  e rbe aromat iche,  sapore  
asc iu t to,  a rmon ico,  de l i ca tamente mandor la to,  v inos i tà  accennata  e  god ib i le .

Principal i  dat i  anal i t ic i  a l l ’ imbott igl iamento 
Alcoo l  svo l to :  13.64% 
Est ra t to  secco netto:  20.11 g/ l  
Ac id i tà  to ta le :  5 .19 g/ l  
Ac id i tà  vo la t i l e :  0 .50 g/ l
So l forosa l ibera:  20 mg/ l
So l forosa to ta le :  52 mg/ l  pH:  3 .36

Abbinamenti :  
Acc iughe,  pesce azzur ro  -  fo rmagg i  f resch i   e  mie le  t ig l io /su l la /acac ia   
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