
FATTORIA  CASTELL INA

IGT Toscana Rosso 2006

Principal i  dat i  in  v igna 
Terreno:  sabb io- l imoso con presenza d i  sche le t ro  da arenar ia
V igneto:  Sp iagg ia  d i  sopra
Super f i c ie :  0 ,5  ha
Dens i tà  imp ianto:  4.500 p iante  per  e t taro
Età  med ia:  5  ann i
A l t i tud ine med ia:  250 m.s . l .m.
Or ientamento:  sud
Resa med ia  per  ceppo:  1 ,2  kg/p ianta

Vinif icazione,  maturazione e aff inamento
Uvagg io:  100% Syrah da l  v igneto  “Sp iagg ia”.  Maceraz ione e  fermentaz ione per  40 
g iorn i  c i r ca .  Fermentaz ione malo la t t i ca  e  maturaz ione in  tonneau da 5  h l  d i  rovere  
f rancese per  un per iodo d i  14 mes i .   Imbott ig l iamento per  caduta  senza f i l t raz ione.  
A f f inamento in  bott ig l ia  per  a lmeno 6 mes i .
Geos è   i l  r i su l ta to  de l la  nost ra  pro fonda pass ione per  la  prat i ca  b iod inamica s ia  in  
v igna che in  cant ina .

Principal i  dat i  anal i t ic i  a l l ’ imbott igl iamento
Alcoo l  svo l to :  14,00 %
Est ra t to  secco netto:  28,4  g/ l
Ac id i tà  to ta le :  4,60 g/ l
pH:  3 ,74
Po l i feno l i  to ta l i :  2229 mg/ l
An idr ide  so l fo rosa to ta le :  48 mg/ l  

Prof i lo  Sensoriale
Colore  rosso rub ino in tenso con r i f l ess i  purpure i .  S i  ev idenz iano a l l ’ o l fa t to  sentor i  
d i  f ru t t i  ross i  cot t i  e  leggere  note  spez ia te  d i  e rbe aromat iche,  dove la  ch iusura  
denunc ia  una de l i ca ta  impronta  van ig l ia ta .  A l  gusto  s i  conferma i l  f ru t to  con ca lore  
e  morb idezza .

Produzione:  1600 bott igl ie
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